SEMAINE DU 27 au 31 Mai 2024

Salade de tomate 3

Rosette 3 disposition Pastéque & disposition  Salade du chef 4 disposition
dispositi
ENTREE @® B
Pilon de Poulet Omelette au Fromage Nuggets de Poisson
PLAT PROTIDIQUE e e

Lasagne de Poisson

Potisson
S

Pomme rissolées Pites Riz Purée
ACCOMPAGNEMENT
Courgettes Sautées @ lade verte Aubergines Réti@ Petits Pois
LAITAGE fromage ou laitage fromage ou laitage fromage ou laitage Fromage ou Laitage
Cookies Quatre quart du Chef Cocktail de Fruits Mousse Carame|
DESSERT Flan Chocolat Compote Setegg au;:‘g:gdes Fris Flan coco du chef
Fruits =) Fruits (2%.) (5% Fruits E®  Fruits
- @ D =
Végétarien ,8.’.0 Les Produits biologiques - Les produits locaux
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Les menus sont réalises par les Diététicienne de Newrest Restauration selon les recommandations du GEMRCN restauration
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