Madeleine SEMAINE DU 3 au 7 juin 2024
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ENTREE isposition po
- Emincée de Dinde . 1y
Jambon Chili san carne aux champignons Marmitte du Pécheur
PLAT PROTIDIQUE
Poisson Poisson Frais
Pates Riz Brocoli Semoule
ACCOMPAGNEMENT
Poélée asiatique Haricots Verts Pomme au four Epinard
LAITAGE fromage ou laitage fromage ou laitage fromage ou laitage fromage ou laitage
Ile flottante Chou vanille Gateaciianbreidu Créme bruiée
Chef
DESSERT Financier au Amandes Compote Salade de Fruits ananas au Four
du chef
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Fruits o0 Fruits o) Fruits bio 8i9) Fruits (o100
Vvégétarien Les Produits biologiques - Elaboreé sur place S Les produits locaux
un bon appétit ! Fi=\/
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Les menus sont réalisés par les Diététicienne de Newrest Restauration selon les recommandations du GEMRCN restauratioln
En gras, choix conseillé GEMRCN



