du 9 au 13 septembre 2024

Pastéque 3 Taboulé a disposition ) Caro “E pena

ENTREE disposition ﬂ"? dlsposltlon Concombre Féta a

= disposition

Sauté de volaille du . . s i Blanquette de
chef Roti de Porc froid Beignet végétarien Poisson
PLAT PROTIDIQUE
Poisson Po;sson. Semoule Riz Fagon Paéila
Pomme au Four Pates Poélée asiatique Petit Pois
ACCOMPAGNEMENT
Brocoli = Haricot beurre
_Il.','».
LAITAGE Fromage ou Laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage
<" Compote Muffin du chef Gateau au Pommes glace
DESSERT Mousse au chocolat Liegeos vanilie Annas au Sirop Crumble aux Fruits
" Fruit de saison " Fruit de saison " Fruit de saison " Fruit de saison
Végétarien Les Produits biologiques La recette du chef Produits locaux Péche durable MSC
un bon appétit ! n"”'W(QSE.
Les menus sont réalisés par les Diéteticienne de Newrest Restauration selon les recommandations du GEMRCN restaurati

En gras, choix conseillé GEMRCN



