SEMAINE DU 30 au 4 octobre 2024
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Rillette de sardine a
ENTREE @ disposition

Eufs mayonnaise

Pilon de Poulet Gnocchi sauce

tomate gratinée
PLAT PROTIDIQUE 2
Poisson @}
Semoule Pates
ACCOMPAGNEMENT e _
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LAITAGE fromage ou laitage fromage ou laitage
Ile flottante Cookies du chef @
DESSERT @ Brownie du chef Compote
Fruits Fruits
Végétarien Les Produits biologiques @ Elaboré sur place

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les menus sont réalisés par les Diététicienne de Newrest Restauration selon les recommandations du GEMRCN
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Salade de Fruits Fruits au Sirop
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